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Cornulete cu vanilie
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente:

280 g faina

1 plic Zahar vanilinat Dr.Oetker
200 g unt sau margarinea

100 g migdale decojite si razuite
50 g zahar tos

Pentru pudrare:

150 g zahar pudra

3 plicuri Zahar vanilinat Dr.Oetker

Mod de preparare:
Se cerne faina pe suprafata de lucru, apoi se presara migdalele razuite,

zaharul vanilinat si zaharul tos.

Peste acestea se pune untul sau margarina rece, taiate in bucati. Se
amesteca, iar din aluatul care se obtine se formeaza role de grosimea
unui creion care se taie in bucati de aproximativ 5 cm lungime carora li se
da forma de cornulet.

Cornuletele astfel obtinute se coc pe tava unsa la aproximativ 140°C timp
de 10-15 minute.

Dupa ce s-au copt, cornuletele Tn stare fierbinte se tavalesc prin
amestecul de zahar.

© Copyright 2012 by Dr. Oetker RO S.R.L. - www.oetker.ro

Cautati retete noi, aveti intrebari sau sugestii?
Dr. Oetker Romania; Str. Albesti, nr. 50; Curtea de Arges; Jud. Arges; www.oetker.ro
Telefon: 0248-507001; E-mail: office@oetker.ro


http://www.oetker.ro
http://www.oetker.ro
mailto:office@oetker.ro

