Tort cu fructe
T Mediu

Ingrediente:

125 g faina

2 plicuri Praf de copt Dr.Oetker
125 g zahar

1 plic Zahar vanilinat Dr.Oetker
3 oua

125 g unt sau margarina

Pentru umplutura:

1 plic Original Pudding cu gust de vanilie Dr.Oetker
400 ml lapte

3 linguri zahar

dulceata de ananas

gem de capsuni si banane

Mod de preparare:
Se amesteca faina cu praful de copt. Se aduga restul ingredientelor si se

amesteca cu ajutorul unui mixer la treapta superioara timp de 2 minute.
Aluatul obtinut se pune ntr-o forma de tarta (26 cm diametru) unsa si
tapetata n prealabil.

Se coace in cutorul preincalzit, timp de 25 minute, la treapta 2-3. Dupa
ce blatul s-a copt , se lasa sa se raceasca.

Se prepara crema, amestecand plicul de Original Pudding cu gust de
vanilie cu 400 ml lapte si 3 linguri de zahar conform instructiunilor de pe
plic.

Se marcheaza cu ajutorul unui sprit 12 linii.

Intre spatiile create se pun dulceata si gemul alternativ.
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