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Tarta cu fructe
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente:
Blat :

200 g unt sau margarina

200 g zahar

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker

4 oud

200 g faina

2 ligurite rase de Praf de copt Dr. Oetker
Umplutura :

1 plic Gelatina alba Dr. Oetker

1 plic Pudding cu gust de vanilie Dr. Oetker
50 g zahar

500 ml lapte

300 g smantana

1 kg fructe (piersici,kiwi,banane)

Jeleu:

2 plicuri Tort-gelee transparent Dr. Oetker
500 ml suc de mar

Mod de preparare:

Blat :

Se bate untul sau margarina cu mixerul ,se adauga din cand in cand
zaharul si zaharul vanilinat pana devine o masa omogena. Se adauga
oudle unul cate unul si faina cu praful de copt.Se tapeteaza o tava (30x40
cm) cu faina si grasime si se toarna compozitia. Tava se baga in cuptorul
preincalzit timp de 20 minute. Se lasa la racit. Pentru umplutura se
foloseste gelatina urmand instructiunile de pe pachet.Se prepara si
budinca de vanilie,cand acestea sunt gata se amesteca.Se lasa la

racit. Smantana se intinde pe blat, la fel si budinca,se spala fructele se
curata si se taie cubulete.Acestea se aseaza deasupra budincii .Tort
gelee se prepara urmand instructiunile de pe pachet si se toarna peste
tarta dupa care se lasa la racit.
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