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Castraveciori murati
T T Mediu

Ingrediente:

160 castraveciori de marime medie

1 legatura patrunjel radacina

1 legatura morcovi

4 teline

4 bucati de pastanac

2 bucati hrean

6 capatani usturoi

Pikant fix iute Dr.Oetker

conopida, gogosari, gogonele, boabe de mustar, boabe de enibahar,
piper boabe, foi de dafin, sare, zahar si otet dupa gust.

Mod de preparare:

Se spala bine toate ingredientele si se lasa la scurs. Legumele fie se dau
prin razatoare, fie se taie rondele.

Pe fundul borcanului se pot aseza crengute de visin sau frunze de telina
dupa care se aseaza castraveciorii.

Legumele taiate rondele sau date prin razatoare se pun printre
castraveciori.

Intr-o oala se pun la fiert (timp de 3-5 minute) apa, zaharul si Pikant fix
iute Dr. Oetker (1 plic Pikant fix iute la fiecare 1,75 | apa, 0,3 | otet 9° si
150 g zahar) la care se adauga si condimentele de mai sus.

Dupa fierbere se mai poate adauga otet sau zahar dupa gust.
Compozitia fierbinte se toarna in borcane, dupa care borcanele se
infileteaza.
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