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Pina Shokolada
T Mediu

Ingrediente:

Pudding:

1 cutie mica compot de ananas (255 g net)
1 plic Original Pudding cu gust de ciocolata Dr. Oetker
40 g zahar

350 ml lapte

100 g sméantana

Sos de cocos:

1 linguritd amidon Gustin

150 ml lapte

150 g smantana

100 g ciocolata alba

40 g fulgi de cocos

Mod de preparare:

Bucatile de ananas se pun intr-o sita la scurs si se taie bucatele.
Pudding: continutul unui plic de pudding se amesteca cu zaharul. Treptat
de adauga 6 linguri cu lapte. Restul de lapte se pune la fiert impreuna cu
sméantéana, se ia de pe foc, se adauga amestecul anterior si se amesteca
bine cu telul. Compozitia se mai pune pe foc, amestecand continuu, inca
1 minut. Se aduga in compozitie bucatile de ananas ( se mai opresc
cateva pentru ornat). Budinca se pune in forma clatita in prealabil cu apa
rece si se lasa min. 4 ore la frigider. Sosul de cocos: Gustin se amesteca
cu 3 linguri cu lapte. Restul de lapte se pune la fiert impreuna cu
sméantéana, se ia de pe foc, se adauga amestecul de Gustin si se
amesteca bine cu telul. Se pune din nou la foc amestecand continuu.
Ciocolata se taie bucatele, se adauga in compozitie si se lasa sa se
topeasca. La final se adauga si fulgii de cocos, apoi crema obtinuta se
lasa sa se raceasca. Pudding-ul se rastoarna pe un platou, se orneaza
cu restul bucatilor de ananas si se serveste cu sosul de cocos. Dupa
dorinta se pot presara fulgi de cocos.
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