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Coronita cu crema de vanilie
T T Mediu

Ingrediente:
Aluat:

300 g unt

300 g zahar

1 varf de sare

2 plicuri zahar vanilinat Dr. Oetker

5 oua

300 g faina

2 lingurite cu praf de copt Dr. Oetker

Ingredinte umplutura:
200 g unt moale

500 g zahar

1 plic Original Pudding cu gust de frisca Dr. Oetker
500 ml lapte

Pentru ornat :

100 g migdale macinate

125 g zahar

Mod de preparare:

Se bate untul cu zaharul si zaharul vanilinat pana devine o spuma
omogena. Treptat se adauga ouale iar la final faina amestecata cu praful
de copt. Aluatul se toarna in forma unsa cu grasime si tapetata cu faina.
Se coace In cuptor preincalzit, la 170 grade, timp de 45 minute. Dupa
coacere, se lasa sa se raceasca.

Umplutura : Se prepara budinca conform instructiunilor de pe plic. Se
bate untul cu zaharul. Treptat se adauga budinca si se amesteca bine.
Se taie blatul in 3, pe orizontald si se pune crema pe fiecare parte,
oprindu-se putina crema pentru ornare.

Pentru ornare: se prajesc migdalele fara grasime si se topeste zaharul.
Din caramelul obtinut se trag coarde si se aseaza pe hartie iar restul de
caramel fierbinte se amesteca cu migdalele. Coronita se unge cu crema
ramasa, se docoreaza cu zaharul ars si cu migdalele caramelizate.
Sugestie : E indicat sa folositi o forma rotunda cu gaura la mijoc (diam 26
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