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Orez cu lapte gratinat
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente:
1 plic Orez cu lapte cu vanilie

300 ml lapte

200 g smantana

20 g unt

2 mere

100 g prune uscate ( fara samburi)
30 g zahar

2 linguri migdale decojite

Mod de preparare:
Se Tncalzeste cuptorul. Se prepara orezul cu lapte conform instructiunilor

de pe pachet, cu 300 ml lapte si 200 g smantana. Untul sub forma de
fulgi, se pune intr-un vas. Merele se spala, se taie In 4, se curata de
samburi si se taie bucati. Prunele se taie bucatele si impreuna cu
bucatelele de mar se pun in vas. Peste fructe se presara zaharul iar
vasul se baga apoi Tn cuptor pentru 15 minute la treapta 2-3. Orezul cu
lapte (inca caldut) se pune apoi peste fructe, se presara migdalele si se
mai baga la cuptor pentru Tnca 20 minute. Se serveste fierbinte.
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