Marmelada de agrise
ﬁ' Usor

Pentru 4 borcane de 350 ml

Ingrediente:

1000 g agrise

800 g zahar

1 plic de Zahar vanilinat Dr. Oetker
1 plic Gelfix Clasic Dr.Oetker

Pregatire:
Se spala agrisele si se lasa sa se zvante. Se indeparteaza coditele.

Mod de preparare:
Se taie agrisele si se amesteca cu zaharul vanilinat. Se toarna continutul

plicului de Gelfix Clasic amestecat in prealabil cu 2 linguri de zahar si se
dau in clocot. Se adauga restul de zahar, se lasa sa fiarba cca 5
minute.amestecand incontinuu dupa care se ia de pe foc. Borcanele
pregatite se umplu imediat cu marmelada fierbinte si se nfileteaza
capacele.

© Copyright 2012 by Dr. Oetker RO S.R.L. - www.oetker.ro

Cautati retete noi, aveti intrebari sau sugestii?
Dr. Oetker Romania; Str. Albesti, nr. 50; Curtea de Arges; Jud. Arges; www.oetker.ro
Telefon: 0248-507001; E-mail: office@oetker.ro


http://www.oetker.ro
http://www.oetker.ro
mailto:office@oetker.ro

