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Gem de piersici
ﬁ?ﬂ Usor

Pentru 4 borcane de 350 ml

Ingrediente:

1000 g piersici

1000 g zahar

1 linguritd Sare de lamaie Dr. Oetker
1 plic Gelfix Clasic Dr. Oetker

4 linguri de rom

Pregatire:
Se spala piersicile, se curata de coaja, se indeparteaza samburii si se
cantareste 1 kg.

Mod de preparare:

Fructele spalate se taie in bucati foarte mici si se amesteca in oala cu
sarea de lamaie si continutul plicului de Gelfix Clasic amestecat in
prealabil cu 2 linguri de zahar si se da in clocot. Se adauga restul de
zahar si se mai fierbe aproximativ 2 minute timp in care se amesteca
permanent. Se ia de pe foc si se Incorporeaza romul in gem. Se toarna
imediat n borcanele pregatite. Se infileteaza imediat capacele, se
rastoarna borcanele si se lasa pentru 5 minute asezate pe capac.
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