Sirop de capsuni
ﬁ' Usor

Pentru 1,75 | sirop

Ingrediente:

11 de apa fiarta si racita

1 kg de capsuni spalate, fara codite si zdrobite
% pachet de Sare de laméaie Dr. Oetker

1 plic Gelifix Clasic Dr. Oetker

1000 g zahar

Pregatire:
Capsunile se amesteca bine cu apa si sarea de lamaie, se acopera si se
lasa sa stea peste noapte. A doua zi se strecoara sucul printr-un tifon.

Mod de preparare:

Tn sucul filtrat se adauga continutul plicului de Gelfix Clasic amestecat in
prealabil cu 2 linguri de zahar, se amesteca si se da in clocot. Se adauga
restul de zahar si se lasa sa fiarba cca 2 minute. Siropul fierbinte se
toarna imediat in sticlele spalate si pregatite, care se pun apoi la rece.
Siropul se dilueaza, dupa gust, cu apa rece sau sifon.
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