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Turta dulce
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

Aluatul:

300 g miere

75 g zahar tos

2 plicuri Zahar vanilinat Dr. Oetker
lou

50 g unt sau margarina

4 linguri apa

600 g faina

30 g Cacao Dr. Oetker

1 plic Praf de copt Dr. Oetker

Glazura:

200 g zahar pudra

1 plic Zahar pudra cu aroma de vanilie Dr. Oetker
1 albus

Pentru ornat:
1 plic de Glazura cu gust de ciocolata Dr. Oetker

Mod de preparare:
Se amesteca mierea cu zaharul, zaharul vanilinat, oul, untul sau

margarina si apa. Faina se amesteca cu cacao si praful de copt, se
adauga Tn compozitia cu miere si se framanta totul pe planseta umezita.
Din aluat se intind foi de 5 mm grosime care se taie cu ajutorul unei
forme de prajituri rotunda sau cu un pahar. Se pun la copt in cuptorul
preincalzit la 200° C, sau la treapta 3-4 in cuptor cu gaz.

Glazura:

Din zahar, albus si zeama de laméaie se prepara o glazura groasa cu care
se ung turtele dupa ce s-au racit. Pentru ornat, se prepara Glazura cu
gust de ciocolata
Dr. Oetker, conform instructiunilor de pe plic, se toarna intr-un sprit cu
varf subtire si  se decoreaza dupa imaginatia fiecaruia.
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