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Pasca romaneasca € =
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

Pentru aluat:

500 g faina

1 plic Drojdie Dr. Oetker

150 g zahar

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker

1 plic Finesse coaja rasa de laméaie Dr. Oetker
1 varf de cutit cu sare

2 oua

50 ml ulei

250 ml lapte caldut

Pentru umplutura:

500 g branza dulce

125 g unt

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker

1 plic Finesse coaja rasa de lamaie Dr. Oetker
4 linguri zahar

1 lingura faina

3 oud

50-100 g stafide

Pentru uns:
1 ou batut

Mod de preparare:
Se amesteca faina cu drojdia si cu restul ingredientelor pentru aluat. Se

amesteca cu mixerul cu paletele pentru framéantat, sau cu mana pana se
obtine un aluat omogen. Se lasa la dospit 20-30 minute, pana cand
creste vizibil. Se imparte aluatul in doud. Prima jumatate de aluat se
intinde ntr-o forma pentru copt (diametru 30 cm), unsa in prealabil cu
grasime. Se ung marginile aluatului cu ou batut. Din aluatul ramas se ia 0
treime si se formeaza un rulou care se aseaza pe marginea aluatului din
tava. Pentru umplutura se amesteca branza dulce cu untul, zaharul
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vanilinat si cu Finesse coaja rasa de laméaie. Se adauga zaharul, faina,
ouale (treptat) si stafidele si se amesteca pana se obtine o masa
omogena. Se ntinde apoi pe aluat. Din aluatul ramas se formeaza rulouri
de cca. 5 mm grosime, care se aseaza peste umpluturd. Se unge cu ou
si se lasa cca. 20 minute ntr-un loc cald. Se baga apoi in cuptorul
preincalzit.

Cuptor cu aer cald:180°C

Cuptor cu gaz: Treapta 3

Timp de coacere: cca. 40 minute.
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