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Prajitura cu portocale si ghimber
T Mediu

Ingrediente:

Pentru aluat:

300 g faina

1 plic Praf de copt Dr. Oetker
150 g zahar pudra

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker
4 oua

100 g unt topit

100 ml lichior de portocale

100 g ghimber tocat, caramelizat
50g nuci tocate

50 g ciocolata rasa

Pentru sirop:
20 g Cacao Dr. Oetker

100 ml lichior de portocale

Pentru crema:

200 g ciocolata cu lapte
100 g unt topit

60 ml lichior de portocale

Pentru ornat:
15 g Cacao Dr. Oetker

Mod de preparare:
Pentru aluat se amesteca ouale, untul topit si lichiorul de portocale cu

mixerul la viteza maxima timp de 2 minute. Se adauga zaharul pudra,
zaharul vanilinat, nucile tocate, ghimberul si ciocolata rasa. Se amesteca
faina cu praful de copt si se Incorporeaza in compozitia obtinuta anterior
amestecand continuu, pana se omogenizeaza. Aluatul se aseaza intr-o
forma cu diametrul de cca. 24 x 24 cm, unsa si tapetata cu hartie pentru
copt si se introduce n cuptor (in partea de jos).
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Cuptor cu aer fierbinte: cca.180°C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: treapta 3 (preincalzit)
Timp de coacere: cca.35 minute.

Prajitura se lasa un timp la racit in forma. Apoi cu ajutorul unui cutit se
desprinde aluatul copt de pe margini si se scoate cu grija din forma. Se
inteapa din loc Tn loc prajitura cu o scobitoare pentru a patrunde mai bine
siropul. Se prepara siropul amestecand lichiorul de portocale cu cacao si
se Tinsiropeaza prajitura. Pentru crema se topeste ciocolata la
bain-marine, se adauga untul, lichiorul de portocale si se amesteca, pana
la omogenizare. Prajitura se unge cu jumatate din crema. Restul de
crema se pune intr-un sprit, cu ajutorul caruia se face un model pe
suprafata prajiturii si se lasa la racit. Tnainte de servire se pudreazi cu
cacao.
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