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Prajitura "Tabla de sah"
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

Pentru blat:

200 g alune prajite si maruntite

100 g biscuiti faramitati

1 plic Glazura alba cu gust de lamaie Dr. Oetker

Pentru decor:
2 plicuri Glazura cu gust de ciocolata Dr.Oetker
2 plicuri Glazura alba cu gust de laméaie Dr. Oetker

Mod de preparare:

Se faramiteaza biscuitii cu ajutorul unui sucitor si se pun intr-un castron.
Se prepara glazura de lamaie conform instructiunilor de pe plic, se
adauga alunele si se amesteca cu ajutorul unui mixer sau cu telul, pana
céand se obtine o crema consistentd. Compozitia obtinuta se ruleaza cu
ajutorul unei folii de prospetime, se intinde cu grosimea de 1 cm si se
lasa 1 ora la rece. Apoi se desprinde cu grija folia. Compozitia se imparte
n doua si se orneaza pe partea inferioara cu glazura, preparata conform
instructiunilor de pe plic. Jumatate se orneaza cu glazura de ciocolata, iar
cealalta jumatate se orneaza cu glazura de lamaie. Se lasa la frigider
timp de 2 ore. Apoi se taie patrate de cca. 3-4 cm i se pastreaza la rece,
pana la servire.
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