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Prajitura cu cirese si crema de
laurt cu lamaie
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Ingrediente:

Pentru aluat:

250 g unt topit

200 g zahar pudra

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker

5 picaturi Esenta de lamaie Dr. Oetker
1 varf de cutit cu sare

4 oua

2 linguri rom

250 g faina

Y plic Praf de copt Dr. Oetker

50 g Gustin Dr. Oetker (amidon din porumb)
1 lingurd Cacao Dr. Oetker

Pentru umplutura:

720 g cirese din compot

500 ml suc din compot

2-3 linguri zahar

2 plicuri Pudding cu gust de vanilie Dr. Oetker

Pentru crema:

250 ml iaurt

1 plic Finesse Coaja rasa de laméaie Dr. Oetker
1 plic Gelatina Dr. Oetker

sucul de la o jumatate de lamaie

250 ml smantana

Pentru decor:
100 g ciocolata rasa

Mod de preparare:

Pentru aluat se topeste untul si se amesteca cu zaharul pudra, zaharul
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vanilinat, sarea si esenta de lamaie timp de 3 minute. Apoi se adauga
treptat ouale si romul. Se amesteca faina cu amidonul, se cern si se
Tncorporeaza in compozitia de sus. Se aseaza 2/3 din compozitie Tntr-o
tava de 28 x 35cm, unsa si tapetata cu faina. Restul compozitiei se
amesteca cu cacao, se pune intr-un sprit, cu ajutorul caruia se fac dungi
pe suprafata compozitiei din tava si se introduce la cuptor.

Cuptor electric: 180°C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: treapta 3 (preincalzit)
Timp de coacere: cca. 30 minute

Pentru umplutura se prepara pudding-ul de vanilie conform instructiunilor
de pe plic, adaugand sucul de cirese in loc de lapte. Ciresele se
amesteca cu pudding-ul, se aseaza pe blatul copt si racit in prealabil si
se lasa 2 ore la racit. Pentru crema se amesteca iaurtul cu esenta, se
prepara gelatina conform instructiunilor de pe plic, se incalzeste si se
adauga sucul de laméaie amestecand continuu. Se prepara frisca conform
instructiunilor de pe plic si se amesteca cu gelatina. Crema se intinde pe
umplutura racita, se decoreaza cu ciocolata rasa si se lasa o ora la racit.
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