Dr.Oetker
2

Pere in sos caramel
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente:

4 pere

50 g unt topit

1 varf de cutit de unt pentru caramel
4-5 linguri de zahar, pline cu varf
100 g smantana

1 plic Zahar vanilinat Dr. Oetker

Mod de preparare:
Se spala perele, se decojesc, se taie pe jumatate si se scot samburii.
Untul topit se pune in forma, langa se aseaza jumatatile de pere si se
introduce la cuptor.

Cuptor cu incalzire Sus-jos: 200°C (preincalzit)
Cuptor cu suflu de aer cald: 180°C (preincalzit)
Cutor cu gaz: treapta 4 (preincalzit)

Timp de coacere: 20 minute

Cu putin timp Tnainte de a le scoate din cuptor, se pun Intr-o oala la topit,

un varf de cutit cu unt Si zaharul.
Atentie! nu amestecati pana ce zaharul nu s-a topit (a devenit maroniu),
apoi se pune peste pere.

Smantana se bate bine cu zaharul vanilinat si se serveste peste pere.
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