Dr.Oetker
2

Dulceata de piersici cu mere
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

1,1 kg de piersici

150 g mere

250 ml (1/4 1) vin din prune sau suc alb din struguri
1 varf de cutit Sare de lamaie Dr. Oetker

1500 g zahar

1 pachet Gelfix Clasic Dr. Oetker

Mod de preparare:

Pregatire: Piersicile se spald, se lasa la scurs, se curata subtire coaja, se
taie Tn jumatati, se indeparteaza samburele, se taie in felii subtiri si se
cantareste 1,1 kg.

Merele se spald, se curata de coaja, se taie in sferturi, se Indeparteaza
samburii, se taie n felii subtiri si se cantaresc 150 g. Se masoara 250 ml
vin din prune sau suc alb din struguri.

Preparare: Fructele, vinul sau sucul se amesteca bine intr-o cratita cu
Gelfix Clasic Dr. Oetker Si zaharul.
Totul se fierbe amestecand intens cel putin trei minute la foc mare dupa
care se ia de pe foc.
Eventual se indeparteaza spuma, dupa care se umplu imediat borcanele
pregatite, pana sus.
Se nfileteaza imediat capacele, borcanele se intorc cu fundul in sus si se
lasa in aceasta pozitie circa 5 minute.

Se adauga: Gelfix Clasic Dr. Oetker si sare de lamaie Dr. Oetker
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