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Fursecuri fragede
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

Pentru aluat:

250 g unt sau margarina

125 g zahar

1 plic Zahar vanilat Bourbon Dr. Oetker
lou

3 galbenusuri

250 g faina

150 g Gustin Dr. Oetker

Pentru decor:
150 g ciocolata de menaj

Mod de preparare:

1. Pentru aluat se amesteca untul sau margarina cu mixerul la viteza
maxima. Se adauga treptat zaharul, zaharul vanilat Bourbon si se
amesteca pana cand se formeaza o masa compacta. Se adauga treptat
oul si galbenusurile, fiecare galbenus la aproximativ %2 minut.

2. Se amesteca faina cu amidonul si se Tncorporeaza in aluat. Aluatul se
pune fintr-un sprit, cu ajutorul caruia se dau forme de coronite cu
diametrul de aproximativ 4 cm, pe tava unsa si tapetata cu hartie pentru
copt si se introduce n cuptor.

Cuptor cu aer fierbinte: cca. 180 °C (preincalzit)
Cuptor electric: cca. 200 °C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: treptele 3-4 (preincalzit)
Timp de coacere: cca. 10 minute pentru fiecare tava

3. Fursecurile se scot din tava si se lasa la racit.

4. Pentru glazura se taie ciocolata in bucati mici, se fierbe pe baie de
aburi la temperatura mica, pana devine o masa compacta. Fursecurile se
scufunda pe jumatate n ciocolata si se aseaza pe hartie de copt.
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Se pot pastra 2-3 saptamani.
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