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Prajitura Cremsnit
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente:

900 ml lapte rece de la frigider (Laptele proaspat trebuie fiert si apoi
racit!) 2 foi de cremsnit foietaj de dimensiuni 40 x 20 cm

1 cutie Mix pentru crema Cremsnit de la Dr. Oetker

1 plic Praf de frisca de la Dr. Oetker

1 plic Zahar pudra cu gust de vanilie de la Dr. Oetker

300 g zmeura congelata

cateva frunzulite de menta pentru decor

Mod de preparare:

Crema:

Intr-un bol se toarna 750 ml lapte rece de la frigider si se adaugd mixul
pentru crema Cmremsnit. Se amesteca cu mixerul aprox. 30 de secunde
la treapta 1 si apoi 3 minute la treapta 3. Crema astfel obtinuta se intinde
uniform intre foile de cremsnit.

Se prepara frisca cu 150 ml lapte rece si continutul plicului, amestecand
cu mixerul, la Tnceput la viteza mica si apoi la viteza mare timp de 3
minute. Frisca astfel obtinuta se introduce ntr-un sprit (sau o punga
tdiatd la un colf) si se orneazd cu ea, prajitura.
Se tapeteaza cu bucatele de zmeura (dezghetata) si frunzulite de menta
Si apoi se pudreaza cu zahar pudra.
Se pune la frigider si se poate consuma peste aproximativ 3 ore.
Se poate pastra la frigider pentru mai mult timp.
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