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Tarte cu fructe de padure
T Mediu

Ingrediente:

Pentru blat:

125 g unt

125 g zahar tos

125 g faina

3ouad

1 lingurita rasa Praf de copt de la Dr. Oetker
1 plic Zahar Vanilat Bourbon de la Dr. Oetker
1 plic Tort-Gelee de la Dr. Oetker

Pentru crema:
1 plic praf Crema pentru tarte cu fructe de la Dr. Oetker
250 ml lapte

Pentru ornat:
1 pahar Rote Grutze de la Dr. Oetker
1 pahar Kirsch Grutze de la Dr. Oetker

Mod de preparare:

Se amesteca faina cu praful de copt, zaharul tos si zaharul vanilat
Bourbon. Se adauga apoi untul si oudle si se amesteca intreaga
compozitie cu mixerul la viteza superioara timp de 2 minute.

Compozitia obtinuta se toarna in forme de tarte mici, se aseaza pe o tava
si se introduce Tn cuptor 25 minute.

Cuptor cu aer fierbinte: cca. 180 °C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: trapta 3 (preincalzit)
Timp de coacere: cca. 25 minute

Se prepara crema de tarte cu 250 ml lapte rece, amestecand cu un
mixer, 1 minut la viteza mica si 1 minut la viteza mare.
Se umplu tartele cu crema rezultata si apoi se orneaza cu fructele
zdrobite din desertul proaspat.
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