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Fursecuri cu spini
T Mediu

Ingrediente:

Pentru aluat:

100 g unt moale

2 linguri Cacao Neagra de la Dr. Oetker

70 g zahar pudra

1 plic Zahar Vanilat Bourbon de la Dr. Oetker
1 varf de cutit cu sare

2 galbenusuri

80 g faina

1 lingurita rasa Praf de copt de la Dr. Oetker
1 plic Original Pudding cu gust de vanilie de la Dr. Oetker
100 g alune prajite si decojite

Pentru decor:
50 g bucati de alune

1 plic Decor glazura cu gust de ciocolata de la Dr. Oetker

Mod de preparare:

Se amesteca untul cu cacaoa, zaharul pudra, zaharul vanilinat, sarea si
oudle, pana devine o} crema.
Se amesteca faina cu praful de copt si budinca, se cern, se incorporeaza
in  compozita de mai sus si  se adauga nucile.
Se pregateste o tava tapetatd cu hartie pentru copt. Din compozitia
rezultatd se formeaza pe tava, cu ajutorul unei lingurite, mici gramajoare
si se decoreaza cu bucatile de alune . Tava se introduce pe gratarul din
mijloc Tn cuptorul preincalzit.

Cuptor cu aer fierbinte: cca. 180 °C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: trapta 3 (preincalzit)
Timp de coacere: cca. 14 minute

Se scoate tava din cuptor, se lasa sa se raceasca si se decoreaza cu
glazura dupa preferinta.
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