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Tort "Padurea neagra"
T Mediu

Ingrediente:

1 cutie praf pentru Tort de ciocolata de la Dr. Oetker

Se mai adauga:
Pentru blat:

3ouad
100 g margarina
50 ml apa (5 linguri)

Pentru crema:
300 ml lapte rece de la frigider
50 g zahar pudra

Pentru glazura:
15-20 ml apa (2-3 lingurite)

In plus:

1 borcan mare de compot de visine (850 ml)
1 plic Praf de frisca de la Dr. Oetker

150 ml lapte rece

1 plic fulgi de ciocolata pentru decor

Mod de preparare:

Pregétirea aluatului Si coacerea:

Praful pentru blat, ouale, margarina si apa se pun intr-un vas si se
amesteca cu mixerul la viteza mica cateva secunde pentru omogenizare
Si apoi timp de 5 minute, la viteza mare.
Compozitia astfel obtinuta se toarna intr-o forma cu diametrul de 24 cm,
unsa si acoperita cu hartie de copt. Se introduce la cuptorul preincalzit si
se coace.

Cuptor cu aer fierbinte: cca. 170 °C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: treapta 1-2 (preincalzit)
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Timp de coacere: cca. 45-50 minute

Dupa coacere se lasa 5 minute Tn forma de copt, apoi se scoate cu grija
si se lasa sa se raceasca complet. Dupa racire, se indeparteaza hartia de
copt si se taie blatul pe orizontala n trei parti egale.

Pregadtirea cremei Si insiroparea:

Se aseaza primul strat de blat pe platou si se Tnsiropeaza cu 50 ml suc
din compot.intr-un vas pentru mixer se pune praful pentru crema
Tmpreuna cu 300 ml lapte rece de la frigider si 50 g zahar pudra si se
bate cu mixerul timp de 5 minute la treapta 3.
Din crema rezultatd se pastreaza 2 linguri pentru ornarea tortului pe
margine.

Se scot samburii visinelor din compot. Se lasa deoparte pentru ornat 9-10
vigine.

Peste primul strat de blat Tnsiropat se aseaza visinele din compot si se
intinde jumatate din cantitatea de crema ramasa. Se pune cel de-al
doilea strat de blat si se insiropeaza cu 50 ml suc din compot. Se intinde
a doua jumatate din cantitatea de crema.
Crema oprita se ntinde pe margine.
Se prepara frisca conform instructiunilor de pe plic. Cu ajutorul unui sprit
se orneaza tortul cu frisca si apoi se presara pe deasupra fulgii de
ciocolata Si se aseaza visinele de decor.
Se poate servi dupa o pastrare de minim 3 ore la frigider.
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