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Crema Tiramisu cu caise
ﬁ?ﬂ Usor

Ingrediente:

Pentru crema:

200 ml lapte rece

100 g frisca rece

1 cutie Praf pentru Crema Tiramisu de la Dr. Oetker

Se mai adauga:
1 cutie compot caise (jumatati) (greutatea neta a caiselor 240 g)

100 ml Espresso

1 lingura Coniac

1 plic Zahar vanilat Dr. Oetker
50 g piscoturi

putina cacao (fara zahar)

Mod de preparare:

Introduceti laptele, frisca si praful crema tiramisu intr-un recipient ce a
fost clatit in prealabil cu apa calda. Amestecati totul cu ajutorul mixerului,
initial la treapta mica a mixerului apoi timp de 3 minute la treapta cea mai
Tnaltd a acestuia.
Lasati caisele la scurs intr-o sita si apoi tdiati-le marunt. Amestecati
Espresso, coniacul si zaharul vanilat. Puneti piscoturile Tn cupe desert si
stropiti-le cu amestecul espresso. Asezati in strat crema si caisele.
Tiramisu se introduce la  frigider timp de 2-3 ore.
Tiramisu se serveste dupa preferinta ornat cu bucati de caise si pudrat cu
cacao.
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