Dr.Oetker
2

Tort cu ananas si huci
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1 cutie Mix pentru blat de prajituri 9 torturi de la Dr. Oetker 350 g bucati
de ananas din compot bine scurse

35 g nuci maruntite

2 linguri zahar tos fin

125 g unt sau margarina

3 oua

50 ml lapte
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Mod de preparare:

O forma de copt cu diametrul de 24-26 cm se tapeteazad cu hértie de
copt. Se aseaza pe fundul formei 7 felii (rondele) de ananas (cca. 250 g)
bine scurse si uscate, apoi se presara nucile maruntite si amestecate cu
zahar tos fin.
Intr-un vas se pune Mixul pentru 9 torturi, se adauga untul la temperatura
camerei, oudle si laptele si se amesteca cu mixerul 3 minute pana la
obtinerea unei compozitii dense Si omogene.
Compozitia astfel obtinutd se amesteca cu ananasul ramas, taiat
bucatele (cca. 100 g). Se pune in forma de copt si se coace in partea din
mijloc a cuptorului timp de 50 minute.

Cuptor cu aer fierbinte: cca. 160 °C (preincalzit)
Cuptor electric: cca. 170 °C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: trapta 3 (preincalzit)
Timp de coacere: cca. 50 minute

Prajitura se rastoarna céat este calda si se lasa sa se raceasca pe un
gratar.
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