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Tort - lepurasul de Pasti
T T Mediu

Ingrediente:

Pentru blatul de piscot:

15 piscoturi

50 g ciocolata amaruie rasa

100 g unt

Pentru umplutura:

1 plic Gelatina de la Dr.Oetker

250 g branza proaspata

250 g smantana fermentata

sucul de la o laméie

150 g Zahar pudra de la Dr. Oetker
2 linguri de rom

15 piscoturi

300 ml frisca lichida

Pentru decor:

cateva capsuni (aprox. 40 capsuni)
100 ml frisca lichida

1 plic Intaritor de frisca de la Dr.Oetker
2 bomboane de ciocolata

cateva spaghete

5 piscoturi

Mod de preparare:

Pentru blatul de piscot, se pun piscoturile intr-o punga si se inchide
pungad. Cu ajutorul unui sucitor pentru aluat se faramiteaza piscoturile,
urmand a fi puse intr-un recipient. Se topeste untul si Tmpreuna cu
ciocolata se adauga peste piscoturile faramitate. Se amesteca bine.

Se aseaza un inel detasabil pentru tort pe un platou. In inel se toarna
amestecul cu piscoturi si se taseaza obtinandu-se un blat plat.

Pentru umpluturd, se inmoaie gelatina in 100 ml apa rece conform
instructiunilor de pe ambalaj timp de 10 minute. Se adauga branza,
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smanténa, sucul de lamaie si zaharul pudra. Se amesteca bine.
Se incalzeste romul (nu se fierbe). Se adauga gelatina in rom si se
amesteca pana céand aceasta se topeste.
O parte din compozitia cu branza proaspata se amesteca cu gelatina,
care Tn prealabil a fost topitda, iar apoi se Tncorporeaza si restul de
compozitie cu branza.
Piscoturile se faramiteaza mai fin si se amesteca cu compozitia de
branza. Se bate frisca si se Tncorporeaza in amestec. Toata compozitia
se distribuie peste blatul de piscoturi. Tortul se lasa la race timp de
aproximativ 3 ore.

Se detaseaza inelul pentru tort.

Pentru decor, se curata, se spala capsunile, se lasa la uscat si se taie in
jumatati (o parte din jumatatile de capsuni se taie felii). Se decoreaza
marginea tortului cu jumatatile de capsuni. Capsunile taiate felii sunt
ornate pe suprafata tortului astfel incat sa se obtina fata unui iepuras.

Pentru obrajii iepurasului si ochi, se bate frisca cu intaritorul pentru frisca,
iar compozitia rezultatd se introduce Tintr-un sprit pentru decor.
Cu ajutorul spritului desenam ochii si botul iepurasului. O capsuna va fi
nasul. Cu bomboanele de ciocolata vor fi decorate pupilele, iar cu
spaghetti mustatile. Se presara piscoturi faramitate.
Tortul se tine la rece pana la servire.
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