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Ingrediente:

1
1 cutie Mixuri pentru 9 Torturi de la Dr. Oetker
8 prune dulci
2 80 g unt sau margarina (la temperatura camerei)
2 oua
50 ml lapte
migdale taiate pentru décor
scortisoara dupa gust

Mod de preparare:

Forma de copt (26 cm diametru) se unge cu putina grasime si se
tapeteaza cu hartie de copt.

Prunele se spald, se curata de sdmburi, se taie felii si se aseaza pe
fundul tavii, Tn cercuri concentrice si se pudreaza cu scortisoara.

Mixul pentru 9 Torturi se amesteca cu untul (margarina), ouale si laptele.
Se omogenizeaza cu mixerul cateva secunde la treapta 1, apoi 3 minute
la treapta 3 pana se obtine o pasta densa si omogena. Aluatul obtinut se
toarna in forma de copt peste prune si se niveleaza cu o lingura.

Se coace in partea din mijloc a cuptorului timp de 45 minute.

Cuptor electric: 180°C (preincalzit)
Cuptor cu aer fierbinte: 170°C (preincalzit)
Cuptor cu gaz: 190°C (preincalzit)
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