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Biscuiti cu fructe confiate
ﬁ;ﬂ' Usor

Ingrediente (pentru aprox. 20 bucati):
150 g fructe confiate

1 200 g faina de gréau

2 1 plic Praf de copt de la Dr. Oetker

3 100 g zahar

4 1 plic Zahar vanilat Bourbon de la Dr. Oetker
51ou

6 150 g unt moale sau margarina

7 Y fiold Aroma de laméie de la Dr. Oetker

8 3 linguri fulgi de ciocolata

In plus: 100 g gem de caise

Mod de preparare:

Se tapeteaza tava cu hartia de copt. se preincalzeste cuptorul.
Cuptor electric: 180°C

1 Cuptor cu aer cald: 160°C

Faina se amesteca cu praful de copt intr-un recipient. Se adauga apoi
restul de ingrediente, exceptand fulgii de ciocolata, si se amesteca cu un
mixer (tel) la viteza cea mai mica, apoi la viteza cea mai mare timp de
aproximativ 2 minute. Fulgii de ciocolata se Tncorporeaza cu ajutorul unei
linguri.

Puneti in tava aluat cu ajutorul a doua lingurite, forméand mici gramajoare.
Lasati suficient de mult spatiu intre ele. Aluatul se preseaza usor sub
forma unor biscuiti.
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Puneti Tn mijlocul fiecarui biscuite cate o jumatate de lingurita de gem.
Introduceti tava la cuptor Tn partea de jos a acestuia.
Timp de coacere: 15 minute

Lasati biscuitii la racit Tn tava de copt.

© Copyright 2012 by Dr. Oetker RO S.R.L. - www.oetker.ro

Cautati retete noi, aveti intrebari sau sugestii?
Dr. Oetker Romania; Str. Albesti, nr. 50; Curtea de Arges; Jud. Arges; www.oetker.ro
Telefon: 0248-507001; E-mail: office@oetker.ro


http://www.oetker.ro
http://www.oetker.ro
mailto:office@oetker.ro

