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0 Evaluări


Fursecuri cu unt: coronițe de vanilie
despre 30 - 40 bucăți
Ușoară
80 



Coronițe de vanilie: dulceață și delicatețe într-un desert minunat. Gust sublim pentru momente speciale.
Descoperă coronițele de vanilie, mici delicatese cu un gust mare. Fiecare mușcătură dezvăluie aroma fină și rafinamentul vaniliei. Textura lor fragedă și dulceața subtilă le transformă într-o alegere perfectă pentru micul dejun sau pentru a însoți o ceașcă de ceai. Bucură-te de o experiență dulce...
Află mai multe  +
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Distribuire









Ingrediente

Preparare




Ustensile

Ingrediente
Ingrediente
250 g
făină

1 baton
Păstaie vanilie Bourbon Dr. Oetker

200 g
zahăr

50 g
migdale felii

1
ou









Preparare:


Total:










80 min
Preparare:

20 min

Coacere:
7 min
Prepararea coronițe de vanilie
Se amestecă făina cu pasta de vanilie și cu zahărul. Se mărunțește untul peste făină, se adaugă migdalele și oul și se amestecă laolaltă până ce se obține o compoziție omogenă. Compoziția se toarnă într-un poș cu orificiu stelat și se repartizează sub forma unor coronițe în tava de copt tapetată în prealabil cu hârtie de copt. 
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Tava se păstrează în frigider pentru circa o oră sau 15-20 de minute în congelator pentru a împiedica aluatul să se întindă în timpul coacerii. 
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Se coace în mijlocul cuptorului pentru circa 7-8 minute. După coacere, coronițele se lasă să se răcească pe un grătar de bucătărie. Se păstrează în doze metalice închise.
Poziție grătar: central
Durată de coacere: despre 7 - 8 Minute
Temperatură cuptor cu convecție: despre 210 °C







 

 








Recipe Tips
Coronițele se pot scufunda pe jumătate în ciocolată albă sau neagră, topită.











Tips

Sfat: Coronițele se pot scufunda pe jumătate în ciocolată albă sau neagră, topită.






















TE RUGĂM SĂ EVALUEZI REȚETA
Cum a ieșit această rețetă??
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EVALUARE rețetă












Rețete asemănătoare

Rețete asemănătoare


Prăjitură Paula
Prăjituri


50 MinUșoară
Prăjitură Paula
Vezi detalii rețetă






50 MinUșoară
Prăjitură Paula









Mini tortuleţe vegane cu ciocolată
Prăjituri


100 MinUșoară
Mini tortuleţe vegane cu ciocolată
Vezi detalii rețetă






100 MinUșoară
Mini tortuleţe vegane cu ciocolată









Negresă cu mac
Prăjituri


45 MinUșoară
Negresă cu mac
Vezi detalii rețetă






45 MinUșoară
Negresă cu mac









Chec cu lămâie răzuită
Prăjituri


60 MinUșoară
Chec cu lămâie răzuită
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Chec cu lămâie răzuită









Fursecuri cu scorțișoară
Prăjituri


68 MinUșoară
Fursecuri cu scorțișoară
Vezi detalii rețetă






68 MinUșoară
Fursecuri cu scorțișoară









Fursecuri de Ziua Mamei
Prăjituri


55 MinUșoară
Fursecuri de Ziua Mamei
Vezi detalii rețetă






55 MinUșoară
Fursecuri de Ziua Mamei









Chec fără gluten cu bucăți de caise
Prăjituri


20 MinUșoară
Chec fără gluten cu bucăți de caise
Vezi detalii rețetă






20 MinUșoară
Chec fără gluten cu bucăți de caise












Urmăriți Dr. Oetker pe rețelele de socializare
Urmăriți-ne

Instagram: Momente Dulci

Facebook: Momente Dulci

Facebook: Dulcețuri și murături

Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

Facebook: Musli Vitalis

Facebook: Magnific Pleasures

Facebook: Dr. Oetker Professional

YouTube Dr. Oetker România
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Rețete & Produse



Toate Rețetele
Toate produsele



Urmărește-ne



	Instagram: Momente Dulci

	Facebook: Momente Dulci

	Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

	Facebook: Musli Vitalis

	Facebook: Magnific Pleasures

	Facebook: Dr. Oetker Professional

	YouTube Dr. Oetker România





Despre Dr. Oetker



Despre Dr. Oetker
Compliance



Mai multe de la Dr. Oetker



Dr. Oetker International
Professional
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