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0 Evaluări


Pâine cu praf de copt
4 porții
Ușoară
35 



Fără drojdie


Imprimare

Distribuire









Ingrediente

Preparare




Ustensile

Ingrediente
Pentru aluat
600 g
făină albă de grâu

1 plic
Praf de copt Dr. Oetker

1 linguriță
sare (3g)

500 ml
lapte bătut (sau sana, kefir, iaurt de băut)



Afișare produse


Praf de copt Dr. Oetker






Preparare:


Preparare:










35 min

Coacere:
35 min
1


1
Într-un vas pentru mixer se pun făina, praful de copt și se amestecă, apoi se adaugă sarea și sana sau laptele bătut. Se omogenizează cu ajutorul mixerului 3-4 minute, până se obține un aluat omogen. 





2


2
Se formează o pâine rotundă, se pune în tava tapetată cu hârtie de copt și se netezește suprafața. Dacă se lipește, se presară o lingură de făină. 
Poziție grătar: central
Durată de coacere: 35 Minute
Temperatură cuptor cu căldură sus și jos: 180 °C




























TE RUGĂM SĂ EVALUEZI REȚETA
Cum a ieșit această rețetă??
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EVALUARE rețetă












Rețete asemănătoare

Rețete asemănătoare


Cheeseburger Muffins
Aluaturi de bază


58 MinUșoară
Cheeseburger Muffins
Vezi detalii rețetă






58 MinUșoară
Cheeseburger Muffins









Pâine cu bicarbonat de sodiu
Aluaturi de bază


55 MinUșoară
Pâine cu bicarbonat de sodiu
Vezi detalii rețetă






55 MinUșoară
Pâine cu bicarbonat de sodiu









Inimioare de scorțișoară
Aluaturi de bază


60 MinUșoară
Inimioare de scorțișoară
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Inimioare de scorțișoară









Pâine naan
Aluaturi de bază


60 MinUșoară
Pâine naan
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Pâine naan









Pâine cu mix pentru papanași
Aluaturi de bază


70 MinUșoară
Pâine cu mix pentru papanași
Vezi detalii rețetă






70 MinUșoară
Pâine cu mix pentru papanași









Pâine cu stafide
Aluaturi de bază


90 MinUșoară
Pâine cu stafide
Vezi detalii rețetă






90 MinUșoară
Pâine cu stafide









Lipie cu praf de copt
Aluaturi de bază


70 MinUșoară
Lipie cu praf de copt
Vezi detalii rețetă






70 MinUșoară
Lipie cu praf de copt












Urmăriți Dr. Oetker pe rețelele de socializare
Urmăriți-ne

Instagram: Momente Dulci

Facebook: Momente Dulci

Facebook: Dulcețuri și murături

Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

Facebook: Musli Vitalis

Facebook: Magnific Pleasures

Facebook: Dr. Oetker Professional

YouTube Dr. Oetker România
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Rețete & Produse



Toate Rețetele
Toate produsele



Urmărește-ne



	Instagram: Momente Dulci

	Facebook: Momente Dulci

	Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

	Facebook: Musli Vitalis

	Facebook: Magnific Pleasures

	Facebook: Dr. Oetker Professional

	YouTube Dr. Oetker România





Despre Dr. Oetker



Despre Dr. Oetker
Compliance



Mai multe de la Dr. Oetker



Dr. Oetker International
Professional
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