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Varză roșie tocată în oțet
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0 Evaluări


Varză roșie tocată în oțet
6 borcane 650/800 ml
Ușoară
60 



Cu Pikant Fix se obțin întotdeauna cele mai bune murături


Imprimare

Distribuire









Ingrediente

Preparare




Ustensile

Ingrediente
Pregătirea
3 kg
varză roșie

1,7 l
apă

0,6 l
oțet

250 g
zahăr

1 plic
Pikant fix dulce-acrișor Dr. Oetker



Afișare produse


Pikant fix dulce-acrișor Dr. Oetker






Preparare:


Preparare:










60 min
1


Varza roşie se dă pe răzătoare şi se pune în borcane.





2


Se pregăteşte compoziţia din apă, oţet, zahăr şi 1 plic de Pikant fix dulce-acrişor. Compoziţia se pune la fiert timp de 3-5 minute, amestecând continuu. Compoziţia obţinută se toarnă fierbinte în borcane, peste varză. Borcanele se închid cu capac şi se depozitează la rece.




























TE RUGĂM SĂ EVALUEZI REȚETA
Cum a ieșit această rețetă??
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EVALUARE rețetă












Rețete asemănătoare

Rețete asemănătoare


Salată mixtă de ardei
Murături și conserve


40 MinUșoară
Salată mixtă de ardei
Vezi detalii rețetă






40 MinUșoară
Salată mixtă de ardei









Gogoșari umpluți cu castraveciori
Murături și conserve


60 MinUșoară
Gogoșari umpluți cu castraveciori
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Gogoșari umpluți cu castraveciori









Murături picante de toamnă
Murături și conserve


60 MinUșoară
Murături picante de toamnă
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Murături picante de toamnă









Murături oltenești
Murături și conserve


60 MinUșoară
Murături oltenești
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Murături oltenești









Suc de roșii
Murături și conserve


60 MinUșoară
Suc de roșii
Vezi detalii rețetă






60 MinUșoară
Suc de roșii









Sfeclă roșie murată
Murături și conserve


40 MinUșoară
Sfeclă roșie murată
Vezi detalii rețetă






40 MinUșoară
Sfeclă roșie murată












Urmăriți Dr. Oetker pe rețelele de socializare
Urmăriți-ne

Instagram: Momente Dulci

Facebook: Momente Dulci

Facebook: Dulcețuri și murături

Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

Facebook: Musli Vitalis

Facebook: Magnific Pleasures

Facebook: Dr. Oetker Professional

YouTube Dr. Oetker România









Scroll to top

Rețete & Produse



Toate Rețetele
Toate produsele



Urmărește-ne



	Instagram: Momente Dulci

	Facebook: Momente Dulci

	Facebook: Pizza de la Dr. Oetker

	Facebook: Musli Vitalis

	Facebook: Magnific Pleasures

	Facebook: Dr. Oetker Professional

	YouTube Dr. Oetker România





Despre Dr. Oetker



Despre Dr. Oetker
Compliance



Mai multe de la Dr. Oetker



Dr. Oetker International
Professional
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